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Bratislavsky kraj je srdcom
Malokarpatskej vinohradnickej oblasti

Bratislavsky kraj sa rozprestiera v historicky najstarsej vinohradnickej oblasti pestovania vini¢a v Stred-
nej Eurépe. Vinohrady obopinajd juhovychodné, juzné a juhozapadné pahorky Malych Karpat. Priazni-
vé podnebie s mnozstvom teplych sIine¢nych dni umoznuje pri dostatoénom prideni vzduchu produk-
ciu zdravého a zrelého hrozna uréeného najma na vyrobu vina. Vst(pte do pestrofarebného, voravého
a chutného sveta nasej vinohradnickej a vinarskej kultdry, ktora patri k vyznamnym hodnotam spolu
s vinnou turistikou, gastronémiou, ludovym umenim a architektdrou.

Objavujte s nami krasy a jedine¢nost kraja vini¢a a dobrého vina. Sta¢i podniknat mensi vylet, prezit
niekolko dni v Bratislavskom kraji, vdaka ktorému spoznate nielen Zivi mentalitu naroda, ale aj bri-
lantné farebné odtiene, delikatne vone a ¢isté chute nasej pohostinnosti.



Pohlad do histérie

S malokarpatskym vinom sa stretavali generacie nasich predkov, medzi nimi najma Kelti, Rimania, Slo-
vania, Nemci i Staromadari. Vysledkom viac ako tritisicro¢nej tradicie pestovania vini¢a a vyroby vina
je bohata kultdra vina symbolizujica Zivotny Styl, myslenie a citenie ludi Zijacich na tomto Gzemi.
Napriek mnohym vyznamnym udalostiam, vojndm a spolofenskym zmenam, ktoré sa tu udiali za po-
sledné storocia, sa v Bratislavskom kraji zachovali skuto¢né hodnoty vinohradnickej a vinarskej moder-
ny. Tie st sG¢astou dnenej uponahlanej doby. Co stélo za chyrnym menom a kvalitou vina na Gzemi
dnesného Bratislavského kraja, napovie ¢asova os:
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Cisar Marcus Aurelius Probus zrusil pévodny vynos cisara Domiciana zakazujdci vy-
sadzanie vinic rimskymi legionarmi mimo (zemia Rimskej riSe. Zadiatok rozvoja vino-
hradnictva a vinarstva na zemiach v okoli Bratislavy a Devina.

Modranski vinari vyprodukovali nadmernt drodu hrozna v porovnani s pezinskymi
a svatojurskymi vinohradnikmi. Podobna situacia sa zopakovala aj v roku 1638.

Prva pisomna zmienka o Svitojurskom samotoku vyrabanom z odrody Viridula. Vina
zo samotoku patrili k vyhladavanym nielen v pivniciach vo Svdatom Jure, ale aj v Bra-
tislave, Radi, Vajnoroch a Grinave.

Obchodnik s vinom Anton Walz dostava od cisara $lachticky titul za dodavky zname-
nitého malokarpatského vina pre armadu. V roku 1824 postavili vo Walzovej pivnici
najvacsi vinny sud v Uhorsku. Zmestilo sa don 114 tisic litrov vina, viedlo nar 32 scho-
dov a na jeho vrchu stala plosina pre Sest tancujicich parov.

Najstarsia znama manufaktira v Eurépe po Francizsku, kde sa vyrabalo Sumivé vino
podla origindlneho franctzskeho receptu — kvasenim vo flasiach. Bola zalozend bratis-
lavskymi mestanmi, Johannom Fischerom a Michaelom Schénbauerom v Bratislave.

Vznikla prva odborna vinarska skola v Bratislave. V roku 1922 ju prestahovali do Mod-
ry, kde ako najstarsia vinohradnicko-vinarska skola na nasom Gzemi vychovava $pe-
cialistov vo svojom odbore.

Priemerna ro¢na spotreba vina na obyvatela Slovenska bola 6,02 |, zatial' ¢o na Mo-
rave a v Cechach iba 3,05 I.

Na palube slavneho Titanicu sa podavalo Sumivé vino vyrobené klasickou metédou
v pivniciach gréfa Palugyaya v Bratislave.

Podla Statistickych Gdajov sa v Malokarpatskej oblasti vyrobilo 100 tisic hektolitrov
vina.

136 vinohradnikov v Pezinku zaklada Slovenské vinohradnicke druzstvo s filialny-
mi pivnicami v Bratislave, Radi, Vajnoroch, Svitom Jure, Grinave, Limbachu, Skalici
a Modre. V roku 1937 druzstvo produkuje 12 tisic litrov vina.

V Bratislave uzrela oficidlne svetlo sveta modra odroda Dunaj, vyslachtena Ondre-
jom Korpasom a Dorotou PospiSilovou v roku 1951 z odréd Muskat Bouchet, Oporto
a Svidtovavrinecké.



Terroir

Vinohradnicke trate Bratis-
lavského kraja sa nachadza-
ju na vyvySenych rovinach,
miernych pahorkoch i rovi-
nach pod Malymi Karpatmi.
Celkova plocha registrova-
nych vinohradov oblasti je
5488 ha.

Vinohradnicke trate sd roz-
trisené v 12 vinohradnickych
rajénoch s katastrami 120 vino-
hradnickych obci. Pédy pod vi-
nohradmi sd hlinito-piesoénaté,
na svahoch kamenisté s mensim
obsahom Zivin. Miestami po
okrajoch masivu sa nachidza
spras alebo naviate piesky. Sla-
bo zadrzuji vodu a velmi dob-
re absorbujd slne¢nd energiu.
Geologicky podklad tvoria hl-
binné magmatity, pararuly, ale
aj biotické granity a granodiori-
ty. Vinohradnicke plochy sa roz-
prestieraji v nadmorskej vyske
od 100 do 260 m n. m.

Malokarpatska oblast patri do
kontinentalneho klimatického
pasma. Atmosférické zrazky sa
rovnomerné v priebehu celého
roka a za rok dosahuji 670 mm.
Je to veterna oblast s prevazuju-
cim severozdpadnym pradenim
vzduchu. Priemerna teplota

vzduchu vo vegetatnom obdobi
je 17,5 °C, priemerné rocné trva-
nie slne¢ného svitu 2100 hodin
a suma aktivnych teplét pocas
vegetacie viac ako 3000 °C. Cha-
rakteristickym javom oblasti je
teplotny rozdiel priblizne 15 °C
medzi diiom a nocou v obdobi
dozrievania hrozna, ¢o zabezpe-
Cuje zachovanie vys$sieho obsa-
hu kyselin v muste.

Najvyznamnejsimi pestovanymi
odrodami v Bratislavskom kra-
ji st Veltlinske zelené, Rizling
vlassky a Frankovka modra. Pri
navsteve vindrstiev zdruzenych
do Malokarpastkej vinnej cesty
najdeme v kazdej vinohrad-
nickej obci aj vina z lokalnych
odréd, ktorym tunajsia mikro-
klima v spojeni s pédou a pesto-
vatelskym usilim vinohradnikov
ustedrila mimoriadnu kvalitu.

Za zmienku stoji Silvanske ze-
lené z Limbachu, Kerner z Gri-
navy, Pesecka leanka zo Svdtého
Jura, Rizling rynsky z Modry,
Dievéie hrozno z Kralovej, Mod-
ry Portugal z Dolian, ale aj Pinot
Blanc zo Senkvic. Pri spoznavani{
vin Bratislavského kraja nesmie-
me zabudndt ani na tradi¢né
znackové vina, akymi st Racian-

ska frankovka a Vajnorska fran-
kovka. Na vyvySeninich v bez-
prostrednej blizkosti chranenej
prirodnej rezervacie Devinska
Kobyla pestuji miestni ovoci-
nari Cervené a Cierne ribezle.
Devinsky ribezldak je rovnako
tradi¢cnym produktom, ktory
dopliia gastronémiu ovocného
vina.

V ponuke mensich vinarov obja-
vime aj vina dopInkovych odréd
a v minulosti pestovanych od-
rod, ktoré vypadli zo sicasného
sortimentu (Silvanske Zervené,
Chrupka biela, ruzova i Cerve-
na, Muskat Ottonel, Veltlinske
tervené skoré, Dornfelder),
ale aj vina z novoslachtencov
(Devin, Aurelius, Palava, Dunaj,
Hron). Oblastnou kuriozitou
je pritomnost medzinarodnych
odrdd v novych vysadbach vino-
hradov, ktoré doposial neboli
na Slovensku zaregistrované,
ako st napriklad Viognier, Syrah
a Merlot.
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Tradicné biele
odrody kraja




Veltlinske zelené

Najrozsirenejsia odroda, z ktorej sa vyrabaju akostné vina
kvietkovo-ovocnej vone a sviezej korenistej chute.

Vino zo starsich vinic dosahuje vyssiu plnost chuti. Osobitne sa
to prejavuje na sprasovych a hlinitych podach, kde s vo vyssich
privlastkoch stcastou odrodového buketu pikantné korenisté tény
zjemnené medovou notou. V poslednych desatrodiach sa Veltlinske
zelené stava atraktivne v podobe mladého vina. Predaj mladych vin
zatina kazdoro¢ne v prvy novembrovy pondelok a trva az do konca
kalendarneho roka. Véd$ina tradiénych vinarstiev z Veltlinskeho ze-
leného vyraba Struktirované a dlhsie vyzrievajice média s aroma-
tickymi nuansami po bielom koreni s primesou medovej citrusovej

kvapky.

Synonyma: Zeleny muskatel, Veltlin zeleny, Griiner Veltliner

Rizling vlassky

Neskor dozrievajica odroda pochadza z juhu vychodnej
Eurépy.

U nas sa jej dari na slne¢nych pahorkoch Podunajskej niziny, ktora
z juhovychodnej strany siaha a? po Bratislavu. Supka Rizlingu vlai-
ského je tenka a pruzna. V priebehu kratkej doby dozrievania sa
v nej koncentruje pomerne bohaty odrodovy buket, podporeny pi-
kantnym obsahom ovocnych kyselin. Mladé vina akostnej kvality sa
prejavuja tonmi ribezli, neskdr jadrovo-orieskovym charakterom.
Dochut vina sa vyznaluje vyraznejsim ténom Cerstvych egreSov.
Priaznivé jesenné pocasie umoznuje vinarom vyrabat z Rizlingu
vlasského prirodne sladké vina vratane ladovych vin, ktoré sa pre-
javujd jemnym buketom.

Synonyma: Vlasak, Welschriesling, Olaszrizling

Miiller-Thurgau

Do Ceskoslovenska sa tito nendroénd odroda dostala az
po prvej svetovej vojne.

StarSie nemecké zdroje uvadzajd, ze pochadza z krizenia odréd
Rizling rynsky a Silvanske zelené. Odroda ma vysokd rodivost,
jej hrozno dozrieva uz koncom augusta. Vina akostnej kvality sd
v novych roénikoch prijemne pitné, obsahujd menej kyselin a v ich
voni sa prejavuje decentny muskatovy charakter. Progresivni vinari
z jeho hrozna vyrabajd vynikajice svieze mladé vina plné ovocnej
broskynovej aromatiky. Tie sa vdaka modernym technolégiam pou-
Zitym pri spracovani hrozna a vyroby vina stali hitom sezény Svito-
katarinskych vin. Mladé vina z tejto odrody by sa mali spotrebovat
do troch mesiacov po naffaskovani.

Synonyma: Miller, Rivaner, Riesling Sylvaner
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Pinot Blanc — Burgundské biele

V obdobi po druhej svetovej vojne sa rozsirila pod
Malymi Karpatmi. Dosahuje tu velmi dobré vysledky
v kvalite hrozna a vina.

Néjdeme ju aj na juhovychode kraja, kde v tazkych vyzivnych
podach prinasa vysoké extrakty v mustoch a vino po prekvase-
ni nadobdda vyraznd krémovo-mandlov( az exoticky ovocni
aromatiku. Burgundské biele je na mnozstvo Grody skromnej-
Sia odroda. Dozrieva stredne skoro, ¢o pri citlivom zatazeni
umoznuje vyrabat skvelé vina s vyvazenym obsahom kyselin,
elegantnou Struktdrou véni a chuti. Celkovy Styl vina a jeho
intenzita sa zvyraznia po vyzreti v dubovych sudoch, alebo po
nalezani na kvasinkovych kaloch a neskor vo flasiach.

Synonyma: Rulandské biele, Ruland, Burgunda

Rizling rynsky

Odroda sa vracia spit na piedestal jedinecnej kvality
vo viacerych vinohradnickych tratiach Slovenska, vra-
tane Bratislavského kraja.

Pozornost jej venuje stale viac miestnych vinohradnikov. Kore-
nista sviezost a pikantna medovost kvetov lipy vo voni, byva
vo vzacnych pripadoch znasobend téonmi petroleja. Degustacia
Rizlingov rynskych od suchych az po prirodne sladké vina patri
k jedine¢nym zazitkom. Malokarpatské rizlingy z kamenistych
pdd zaujmi nepopieratelnou identitou, no napriek mnohym
vyznamnym oceneniam na sttaziach a nekone¢nym moznos-
tiam uplatnenia v gastronémii ¢akaji na svoje objavenie.

Synonyma: Rynak, Rizling, Riesling, Lipka

Dievéie hrozno

Na Slovensku ma pomerne dlhi tradiciu pestovania
v Malokarpatskej oblasti. Modranski vinari z nej v mi-
nulosti vyrabali ohnivé vina.

Spotrebitelia si ju ¢asto omylom zamienajd za Peseckd leanku
(Feteasca regala), ktora vznikla v Rumunsku zaciatkom 20. ro-
kov minulého storocia krizenim DievCieho hrozna a Grasa de
Cotnari. Vina z Dievéieho hrozna st zlatozZltej farby, prijemne
pitné, stredne pIné, harmonické, s vyvazenym obsahom kyse-
lin a $tavnatou ovocno-kvetinovou vonou a chutou. ZrelSie
akostné vina zanechavaju po degustacii dlhsiu cistusovo-gre-
povi dochut.

Synonyma: Leanka, Modranska leanka, Feteasca alba



Tramin cerveny

Odrodu na Slovensku reprezentuji rézne Styly plnych vin
s atraktivnym buketom a s primeranym obsahom kyselin.

Podla pododrody a charakteru pddy sa buket Traminu prejavuje
spektrom bieleho korenia, ¢ajovej ruze alebo medového hrozna.
V obdobi dlhej sine¢nej jesene dozrieva hrozno Traminu ¢ervené-
ho do kvality vyberov z hrozna, strapce Traminu korenistého az
do hrozienkovych vyberov. Podobne ako pri Rizlingu rynskom je
charakter vyrobeného vina mimoriadne ovplyvneny pédou. Malo-
karpatské traminy st v porovnani s traminmi inych oblasti prekva-
pujlco korenisté, svieze a v chuti pikantné.

Synonyma: Tramin, Traminer, Gew{irztraminer

Silvanske zelené

Odroda strednej Eurépy vdaka rimskym legionarom za-
pustila svoje korene na pahorkoch Malych Karpat, Speci-
ficky v obciach Limbach, Grinava, Pezinok a Modra.

Vina z nizsich sponov a z redukovanej Grody prekvapujd pritazli-
vou sviezostou, harmonickou ovocnostou v chuti. Ich podmanivo
korenisty buket prezradza zmes zelenych paradajok s tonmi agatu
a jadrového ovocia. V tazsich hlinito-flovitych pédach dava Silvan-
ske zelené bohatsie vina s delikitnym obsahom kyselin a zvysko-
vych cukrov.

Synonyma: Cyrifandel, Cynifadl, Sylvan, Sylvaner

Sauvignon

Sauvignon v zmesi zo Semillonom pestovali vinohradnici
na kopcoch v okoli Bratislavy davno pred prvou svetovou
vojnou.

Sauvignon vyrobeny z nezrelého hrozna okrajovych trati Bratislav-
ského kraja vonia po zelenej trave az zihlave, v zrelSom hrozne vo-
nia po ovoci. Podla klonu, roénika a polohy vinohradu vinohradnici
ponukaju viacero Stylov Sauvignonu. Zakladny styl sa tradi¢ne via-
Ze k travovine, niekedy vyrazne paprikovou, az Sparglovou chutou.
V druhom zrelSom Style sa vo vinach objavuji vone Ciernej ribezle,
egresov, nezriedka broskyne. Treti, mineralny styl poskytuje vanil-
kovo-muskatové tony vone a pInt korenisto-medovd chut s nazna-
kom lieskovych orieskov.

Synonyma: Sauvignon Blanc, Sauvignon biely
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Tradi¢né modré
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Frankovka modra

Vina z Frankovky modrej charakterizuje tmavsia rubino-
vo-Cervena farba a ovocno-korenisty buket po brusniciach,
susenych slivkach, visniach a skorici.

Hrozno dozrieva do kvality neskorého zberu. V teplejsich pédach
poskytuje vybery z hrozna, ale aj hrozienkové a bobulové vybery.
Slovenskym frankovkdm sved¢i zrenie v drevenych sudoch, ale aj
krasa sviezeho ruzového vina. Rosé z Frankovky modrej sa vyznacu-
je ruzovo-fialovymi az lososovo-oranzovymi odtierimi a pévabnou
ovocnou vériou po malinach alebo zahradnych jahodach. Medzi
najznamejsie lokality vyroby ervenych vin z Frankovky modrej
v Bratislavskom kraji patria vinohradnicke obce Raca a Vajnory.

Synonyma: Radianska frankovka, Vajnorska frankovka

Svatovavrinecké

Mladé vino ma tmavu granatovu farbu s iskrou do fialova.

V priemernych ro¢nikoch sa vyznauje ovocnym buketom po cier-
nych ribezliach a lesnych plodoch, so stredne plnou chutou a vys-
$im obsahom kyselin. V teplejsich polohach na vysokom vedeni pri-
nasa kvalitné drody. Svdtovavrinecké je vhodné aj na vyrobu kupazi
s pribuznymi odrodami, na vyrobu ruzovych vin a sektov. Cervené
vina st po vyzreti v drevenych sudoch prijemné a harmonické. Ta-
niny v nich pdsobia zamatovo hladko a Svdtovavrinecké tak ziska na
plnosti vone a elegancii chuti.

Synonyma: Vavrinecké, Svity Vavrinec

Cabernet Sauvignon

Milovnici vina vyhladavaju flaSovo zrelé vina bordovo-cer-
venej farby s charakteristickou fialkovou vétiou.

Kabernet je charakteristicky harmonickou chutou, ktora pomalym
dozrievanim v sudoch nadobudda buket po ¢iernych ribezliach, slad-
kom drievku, v ojedinelych pripadoch po bielom koreni a sladkych
mandliach. Vynikajlce vlastnosti dosahuje vino v priebehu dozrie-
vania v sudoch typu barrique, kde sa v iom rozvinu $pecifické tony
vanilky, cédrového dreva, sladkej papriky a Zivice. Za poslednych
tridsat rokov postupila kvalita kabernetov miestnych vinarov tak
daleko, ze ich neskoré zbery a vybery z hrozna zn( Gspechy na pres-
tiznych medzinarodnych sdtaziach a vystavach.

Synonyma: Kabernet
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Modry Portugal

Legendarna odroda je neodmyslitelne spdta s roma-
nom Cervené vino od Frantidka He&ka, ktorého dej sa
odohrava v koliske jej pestovania, v Hornych a Dol-
nych Oresanoch.

Portugalsky p6vod vsak nie je stopercentne overeny. Starsie
zdroje tvrdia, Zze odrodu priniesol z Oporta gréf Johann von
Fries v roku 1772. V priaznivych rokoch hrozno dozrieva uz
v polovici septembra a pouziva sa aj na priamu konzumaciu.
Nasi predkovia mu dali nazov Strudlak, pretoZe sa jeho hrozno
pouzivalo ako délezita ingrediencia do tahanych Strudli sta-
rych mam.

Vina z Modrého Portugalu s rubinovej farby. Vo voni sa ob-
javuja tény kostkovin, v teplych roénikoch s naznakom fialiek.
V chuti na jazyku dominuj majové ¢eresne podporené lahsim
obsahom trieslovin a jemnou lieskovo-orieskovou dochutou.

Synonyma: Portugal, Oporto

Pinot Noir — Burgundské modré

Poznali ho uz Rimania, no v nasich zemepisnych Sir-
kach sa zaédal objavovat az v druhej polovici 14. sto-
rodia.

Podobne ako viésina $pickovych modrych odréd vyzaduje tep-
|é juzné svahy s miernym sklonom a pomerne dobre vyzivené
kriedové, vapenaté, ale aj lahsie hlinito-pieso¢naté poédy s dob-
rou priepustnostou vody. Prave tie st sicastou teplych terro-
ir Bratislavského kraja. Bobule hrozna maji pomerne jemnu
Supku, preto ich [ahko napada botrytida. Nové vysadby dali
impulz k zmene celkového pristupu pestovania a podnietili
vinarov na vyrobu vysokokvalitnych odrodovych, ale i zmeso-
vych vin (cuvée).

Pri spracovani hrozna sa vyuzivajd tradi¢né aj progresivne
metédy maceracie (napr. karbonicka maceracia) a v procese
zrenia (ak to vyrobné podmienky dovoluja) dIh$i kontakt vina
s drevom. Stcasny Pinot Noir z nasho kraja ma svetly tehlo-
vocerveny farebny odtien, ktory zrenim nadobidda mahagé-
novo-hnedé tény. Ovocnou vonou pripomina lekvar zo sliviek
a Cernic, v juznejsich lokalitach sa v bukete objavuji horké
mandle s pritazlivym dotykom sladkého drievka. Chut vina
byva harmonicka, so zamatovym taninom a prijemnou horkas-
tou dochutou.

Synonyma: Burgunda, Pinot Noir, Cerveny Klevner



Tip na ochutnavku vin z tradi¢nych odrod

Vino Vinarstvo Obec Kontakt
@ Veltiinske zelené Karpatska Perla Senkvice karpatskaperla.sk
@ Rizling vlagsky Pavelka a syn Pezinok pavelkavino.sk
Miiller-Thurgau Vinne pivnice Svaty Jur Svaty Jur vinnepivnice.sk
Pinot Blanc Fedor Malik a syn Modra fedormalik.sk
Rizling rynsky Vino Rariga Modra vinorariga.sk

Diev¢ie hrozno

Vino Miroslav Dudo

Modra - Kralova

vinodudo.sk

Frankovka modra

Villa Vino Rada

Bratislava - Raca

villavinoraca.sk

Modry Portugal

JM vinarstvo

Dolany

jmvinar.sk

Pinot Noir

Martin Pomfy - Mavin

Vinosady

mavinvino.sk
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Vina z novoslachtencov




Devin

Vyslachtili ho vo Vyskumnom dstave vinohradnickom a vi-
narskom v Bratislave z odréd Tramin cerveny a Veltlinske
éerveno-biele v roku 1958.

Vina odaruju zlto-zelenym farebnym odtiefiom, pikantnym ovoc-
no-korenistym buketom po exotickom ovoci, divokych ruziach
a muskatovom kvete. Vo vyssich privlastkoch je chut ovplyvnena
téonmi maslovej hrusky a ananasu, v prirodne sladkych hrozienko-
vych vyberov zmesou suseného letného ovocia, medom a rebarbo-
rou. V tazsich hlinitych a ilovitych pédach vynika elegantnou chle-
bovinkou, na pieskoch s optimalnou zavlahou poskytuje ocarujico
korenisté a herbalne noty.

Pilava

Krizenec odr6éd Tramin cerveny a Miiller-Thurgau dozrie-
va v polovici oktdbra.

Vina z tejto odrody st podobné Traminu, osviezia pikantnou ky-
selinkou a vyraznym muskatovo-korenistym buketom. Vo vy33ich
privlastkoch, ziskanych z hrozna redukovaného zberu, majd vina
vyvazeny obsah zvyskovych cukrov a kyselin, v ich véni najdeme
noty ¢ajovej ruze a agatu. Po chutovej stranke si Palava zachovava
vo vinach vyraznd ovocnd sviezost v najlepsich ro¢nikoch s jemnym
naznakom vanilky, a to aj po viacro¢nom zrenf vo flasiach. Najvacsiu
pestovatelskd plochu Palavy na zdpade Slovenska najdete nedaleko
obce Modra.

Muskat Moravsky

Aromaticka biela mustova odroda bola vyslachtena na
Morave z odrod Muskat Ottonel a Prachttraube.

Labivé aromatické vina s muskatovym buketom majd jemnejsiu
chut a nizsi obsah kyselin. Nenaro¢na odroda zabera mensie plochy
vysadieb v okrajovych tratiach Bratislavského kraja, kde spolahlivo
rodi a poskytuje lahodné, pitelné, korenisto-muskatové, ovocné
vina. Z novych vysadieb s zaujimavé vysledky Senkvickych vino-
hradnikov a vinarov, ktorych Muskat moravsky dava kazdoroc¢ne
kvalitnd surovinu. S vyuzitim kryomaceracie Cerstvo obraného
hrozna sa vo vinach koncentrujd herbalne-medové vone s prijem-
nou $tavnatou chutou po citrusovom ovoci a lahkou korenistou
dochutou.

Synonyma: Mopr, Moravsky muskat
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Alibernet

Ukrajinsky krizenec odrdd Alicante Bouchet a Caber-
net Sauvignon vznikol v roku 1950 v Odese.

Bobule sa vyznaluji vysokou farebnou intenzitou mustu.
Hrozno na vyrobu pInsich vin treba zberat vo faze vys3ej zre-
losti, ked st okrem dostatku cukrov v Supkach a v duzine vy-
zreté farbiva a dalSie triesloviny. Vinam z Alibernetu sved¢i
dlhodobé lezanie v novych, ale aj vo viacnasobne pouzitych
dubovych sudoch. Mladé vina st pomerne drsné, tazko pitné,
s vy$8im obsahom ovocnych kyselin a farebnych latok.

Zrelé rocniky prekvapia bohatym Cernicovym buketom,
v neutralnej chuti s ténom ¢iernej ribezle a zelenej makovice.
Vdaka mikrooxidacii sa buket rozsiruje o spektrum pernikové-
ho korenia, v pozadi s notou ¢okolady a balzového dreva.

Dunaj

Plasticka odroda so skorsim obdobim dozrievania
vznikla krizenim odréd Muskat Bouchet a Oporto
v roku 1951.

Pre vysokd sprchavost strapcov ju o sedem rokov neskor skri-
zili s odrodou Svdtovavrinecké. Na navrh Statnej odrodovej
komisie bola v roku 1997 zaregistrovana do sortimentu po-
volenych odréd. Mladé vina si zachovavajd tmavy karmino-
vy farebny odtien s vysokym obsahom taninov a prekvapivo
gulatou harmonickou ovocnou chutou. Po dozreti v drevenych
sudoch sa ich Struktira este viac zjemni a slovo dostavaji noty
sliviek, ¢ierneho bobulového ovocia i ¢okolady. Dunaj zo such-
$ich a teplych lokalit prekvapuje jemnym , burgundskym" Zivo-
¢isnym ténom.

Hrozno treba vcas obrat, lebo v neskorsich etapach prezrieva-
nia strapce zasychajd. Odroda je vhodna aj na vyrobu prirod-
ne sladkych vin v kvalite bobulovy alebo hrozienkovy vyber.
Novym vysadbam sa dari na zapade Slovenska v okoli Pezinka
a vo Vistuku.



Tip na ochutnavku vin z novoslachtencov

Vino Vinarstvo Obec Kontakt
@ Devin Vino Matysak Pezinok vinomatysak.sk
@ rilava Elesko Modra - Dubova elesko.sk
@ Muskit Moravsky Karpatska perla Senkvice karpatskaperla.sk
@ Dunyj Elesko Modra - Dubova elesko.sk

@ Hron

Fedor Malik a syn

Modra

fedormalik.sk

@ Alibernet

Pavelka a syn

Pezinok

pavelkavino.sk
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Za dobrym vinom Bratislavského kraja

Pri potulkach po Bratislavskom kraji za dobrym vinom sa oplati zastavit vo viacerych vinohradnickych
obciach a mestach, kde sa od pradavna pestoval vini¢ a dorabalo vino. Nasledujice destinacie sa su-
Castou vinnych ciest, cyklotras i nauénych chodnikov a s tGzko prepojené s krasnou malokarpatskou
krajinou a jej historickymi, urbanistickymi a kultdrmymi jedine¢nostami.
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O Bratislava

Hlavné mesto Slovenskej re-
publiky je si€asne centrom
Malokarpatskej vinohrad-
nickej oblasti. Slobodné
kralovské mesto (1291), ne-
skér od roku 1536 koruno-
vaéné mesto uz od praveku
lakalo pre svoju vynimoéni
geograficki polohu k pesto-
vaniu vini€a na prilahlych
svahoch Malych Karpat.

Vinohradnicke trate mesta sa
tahali od hradného vrchu az na
juh a juhovychod cez rieku Du-
naj do Pandnskej niziny. V stre-
doveku produkovali najviac
hrozna pre vyrobu vina v oblas-
ti. Rozmach vinarstva zastavila
a? epidémia fyloxéry (Voska
vini¢ova) po roku 1880, kedy v
meste obhospodarovali 1350 ro-
diacich vinohradov.

Tradi¢ny kolorit vinarskej po-
hostinnosti v Bratislave repre-
zentuje od konca 19. storodia
neopakovatelna atmosféra
viech, vyéapov vina v domoch
vinohradnikov a vinarov i stopy
vinarskej architektary.

Dodnes ich nest mnohé objekty
od Starej radnice, az po zeme-
panské palace a byvalé pivnice
obchodnikov s vinom alebo zna-
mych vyrobcov Sumivého vina
(Josef Evangelista Hubert, Jakub
Palugyay, rodina Eszterhazy).
O vyzname vinohradnictva a vi-
narstva sved¢i aj skutoénost, ze
v Bratislave bola v roku 1884 za-
lozena prva Odborna vinarska
Skola. Aj napriek vyznamnym
zmenam v gastronémii hlavné-
ho mesta po 2. svetovej vojne,
stcasnej vinnej kultdre domi-
nujd kvalitné restauracie, vinne

bary a vinotéky. Najdeme v nich
aj vina od lokalnych vyrobcov,
ktorych vinice za posledné dve
storodia vytladila zastavba do
okrajovych ¢asti mesta (Krastia-
ny, Rada, Vajnory). Vino z bra-
tislavskych mestskych casti sa
vracia do centra mesta aj pri
réznych festivalovych prilezi-
tostiach  (Festival ~Frankovky
modrej, Slavnosti mladého vina,
Svatokatarinske vina, Bratislav-
ské korunovaéné slavnosti).

Priaznivcov histérie zaujme ex-
pozicia Mdlzea vinohradnictva
v Apponyiho palaci, milovnikov
vina ochutnavky a prezentacie
v Narodnom saléne vin Sloven-
skej republiky.
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Tip na ochutnavku

¢ Narodny salén vin
Slovenskej republiky
nsvsr.sk

* Hotel Matysak
hotelmatysak.sk

¢ Vino Vladar
vinohrady-vladar.sk

¢ PD Vinohrady
pdvinohrady.sk



@ Devin

Vinohradnicka obec nad sitokom Moravy
a Dunaja patri k najstar$im osidleniam,
ktoré sa datuji do obdobia neolitu.

Z vyznamnych rimskych pamiatok z 2. storo¢ia
n. |. v obci dominujd zricaniny hradu postave-
nom na pdévodnom velkomoravskom hradisku
z 1. 864 s nadhernou vyhliadkou. Okrem chrane-
nej prirodnej rezervacie Devinska Kobyla (najvy3-
3i bod Devinskych Karpat je vo vyske 514 m n. m.
v obci ndjdeme viaceré moznosti obéerstvenia.
Navstevnikov obce s bohatou archeologickou
a botanickou histériou zaujmd aj ochutnavky
lokalnej Speciality - ribezlového vina, ale aj hroz-
novych vin od mensich rodinnych vyrobcov.

4

Tip na ochutnavku
¢ Devinsky ribezlak
devinsky-ribezlak.sk
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® Raéa

Starodavna obec leZiaca v susedstve hlav-
ného mesta dostala nazov podla mena
jedného z majitelov zeme Racu.

Jej vznik objastiuje najstarsi zachovany uadaj
zroku 1296 o vyuzivani vinohradnickej pody
(terra) na pozemkoch pévodne slovenskej osady
Okol. Nemecké, neskér v stredoveku zmie$ané
Slovenské aj Chorvatske osidlenie spolu s obcou
Krastany (Simperg) umoznilo rozvoj vinohrad-
nictva a vinarstva. V roku 1715 v Radi vyrobili
270 tisic litrov vina. O polstorotie neskdr v roku
1767 cisdrovnd Mdria Terézia udelila dodavatel-
ské prava pre Radiansku frankovku, vdaka kto-
rej sa toto vino dostalo na viedensky cisarsky
dvor. Priamo v centre Race za Farskym kostolom
rastie chranena vinica zaradena do Genofondu
Frankovky modrej. Stara sa o 1iu Radiansky vino-
hradnicky spolok, vdaka ktorému sa tu konajd
mnohé vinohradnicke akcie (Ratianske vinobra-
nie, PoZzehnanie mladych vin, Festival Frankovky
modrej, Sttaz v reze vinica).

Pre zdujemcov o ochutnavku a nakup racian-
skych vin s otvorené predajne vina a viechy
s ponukou sortimentu vina tradi¢nych i medzi-
narodnych odréd.

d

Tip na ochutnavku

* Raciansky vinohradnicky spolok
rvspolok.sk

« Villa Vino Raca
villavinoraca.sk



® Vajnory

Vajnorska dolina medzi obcami Raéa a Svi-
ty Jur patri k najstarSim vinohradnickym
tratiam severovychodne od Bratislavy.

Vajnory vznikli na dzemi dvoch slovanskych osad
Pracany a Dvornik. Prva pisomna zmienka o obci
pochadza z roku 1237. V 18. storodi st najvacsimi
vlastnikmi vinic Pélffyovci. Po vzniku Ceskoslo-
venska v obci vznika druzstevna forma hospoda-
renia. V centre obce sa oplati navstivit Vajnorsky
[udovy dom, tradi¢né obydlie vajnorskych vino-
hradnikov s ludovymi malbami interiéru, zbier-
kou ludovej keramiky, vysiviek i vajnorskych lu-
dovych krojov

4

Tip na ochutnavku
¢ Vino Vajnory
vinovajnory.sk

® Svaty Jur

Slobodné kralovské mesto (1647) vzniklo
v blizkosti slovanského velkomoravského
hradiska nad Nestichom.

Nedaleko mesta leZia pozostatky gotického hra-
du Biely Kamen, sidla gréofov zo Svdtého Jura
a Pezinka. Po tatarskom vpade Svaty Jur kolo-
nizuji nemecki osadnici, medzi nimi aj vino-
hradnici. Najvaési rozmach nastal v 17. storodi,
kedy pod spravu mesta patrilo 21 blizkych obci
s vyznamnou produkciou hrozna a vina. Najvacsi
dopyt bol po Svétojurskom samotoku, ktory vi-
nohradnici vozili do Viedne na cisarsky dvor.

Pusto3enie Turkov, povstania a Zivelné pohro-
my spdsobili zaciatkom 18. storodia Upadok
vinarstva. Renesanciu zazili svatojurské vinice
po 1. svetovej vojne, kedy sa zac¢alo s obnovou
fyloxérou napadnutych vinohradov. Rozvija sa aj
mestsky vinohradnicky spolok a neskér v obdo-
bi socializmu druzstvo. Vyznamna etapa vyvoja
vinohradnictva a vindrstva nastala po neznej re-
voldcii.

V mestecku obnovili vyrobu vina sikromni vino-
hradnici a vinari so zaslizenymi dspechmi v od-
byte i na sttaziach. Pri potulkach vo Svdtom Jure
sa oplati prejst citlivo zrekonstruovanym names-
tim i celou Mestskou pamiatkovou rezervaciou
s mnoZstvom vzacnych pamiatok (Morovy stfp,
goticky kostol sv. Juraja, Drevena zvonica pri
kostole sv. Juraja, Evanjelicky kostol v Segnerovej
karii, Palffyovsky kastiel, Piaristicky klastor s pi-
vovarom).

Jedineény kolorit mesta uzatvara zo severu vy-
hlad na vinohrady, pozostatky mestského opev-
nenia a z juhu Chranena prirodna rezervacia Sar
s lie¢ivymi alkalickymi sirnatymi pramerimi.

4

Tip na ochutnavku

* Vinne pivnice Svdty Jur
vinnepivnice.sk

e Vinarstvo Dubovsky & Granéi¢
dubovskygrancic.sk

¢ Vinocentrum v Svdatom Jure
vinocentrum.sk
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® Pezinok

Kralovské a neskor slobod-
né kralovské mesto (1647)
bolo po Bratislave historic-
ky druhou najvacsou bas-
tou vinohradnictva v kraji.

Zaujimavostou je, Ze v 19. sto-
rodi boli pezinské vinohrady
klasifikované podla  polohy
vinice akvality arody do Sty-
roch bonitnych tried. V roku
1864 vznikla v meste Steparska
skolka.  Produkovala  zdravé
sadenice uslachtilych odrod
nastepené na americkom pod-
pniku, ktoré boli odolné proti
fyloxére. Okrem nej bol Pezinok
znamy aj vyrobou sudov. Rodin-
nad firma Mayer zamestnavala
pri ich vyrobe az 100 robotni-
kov. V roku 1936 vznika Sloven-
ské vinohradnicke druzstvo.

Tesne pred znarodnenim v roku
1948 zdruzovalo 2101 ¢lenov,
vinohradnikov a vinarov. Ob-
dobie socializmu symbolizuje
rozsirovanie pléch vinohradov,
ako aj stavba velkého komplexu
vinarskych zavodov, kde bola
sustredend vyroba hroznové-
ho vina, ale aj nealkoholickych
hroznovych népojov a legendar-
neho brandy. Dnes, po navrate
ku koreniom stikromného vlast-
nictva patri Pezinok najma suk-
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romnym rodinnym vinohradni-
kom a vinarom. Kazdoro¢ne sa
tu konajd vyznamné vinarske
podujatia, festivaly, oberackové
slavnosti, vystavy a sttaze vina.

Za zmienku stoji aj navsteva
Malokarpatského vinohradnic-
keho muzea, kde okrem pre-
hliadky bohatych zbierok mézu
hostia vyskdsat svoje zmysly
pri degustacii vin v tme alebo v
spojeni s hudbou. Iba 6 km od
centra mesta v Kucisdorfskej
doline stoji zrekonstruovany
Schaubmarov mlyn, najvadsi
potoény mlyn na Slovensku aj
v Eurdpe. Je kultdrnou a tech-
nickou pamiatkou reprezentu-
jlcou zemepanské mlyny zo 16.
az 18. storodia.

Rekonstrukcie sa dockal aj re-
nesan¢ny Pezinsky vodny hrad,
v ktorom stcasny majitel ob-
novuje sidlo restauracie s regi-
onalnou kuchynou, v rozlahlych
pivniciach vyrobu vina a pod
strechou komfortné ubytova-
nie vinarskeho hotela.
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Tip na ochutnavku

* Malokarpatské vinohrad-
nicke mizeum
muzeumpezinok.sk

* Radnicna vinotéka
vinoradnica.sk

¢ Pavelka a syn
pavelkavino.sk

* Hacaj
hacaj.sk



@ Casta

Vinohradnictvo v Castej patrilo k hlavnym
éinnostiam obyvatel'stva.

Rozlohou i poltom obyvatelov najvacsia pod-
danska obec patrila k hradu Cerveny Kamei.
Hrad dala postavit v r. 1240 kralovna Konstan-
cia. Chranil obchodn cestu na hranici Uhorska
s Ceskym kralovstvom. Zadiatkom 16. storotia
sa stal majetkom rodiny Thurzovcov a od r. 1535
presiel do vlastnictva Fuggerovcov. Z tohto ob-
dobia pochadza aj Fuggerov dom, postaveny ako
sypka s rozlahlou podzemnou pivnicou na vino.

Sacasny majitel obnovil po rekonstrukcii jeho
pévodnd funkciu na skladovanie a ochutnavky
vina. Fuggerovci patrili k najbohat$im eurépskym
magnatom a finanénikom. V podzemi hradu vy-
budovali vysoko zaklenuté pivnice, ktoré patria
k najva¢sim v strednej Eurépe. Do roku 1945 bol
hrad sidlom Palffyovcov, ktori premenili strohd
pevnost na renesan¢no-barokové sidlo s nadher-
nou vnatornou vyzdobou a rozlahlé pivnice vy-
uzivali na skladovanie vina. Cerveny Kamet je od
roku 1970 narodnou kultdrnou pamiatkou.

4

Tip na ochutnavku

* Vina na hrade Cerveny Kame
mvc.sk

¢ Pegas vinohradnictvo & vinarstvo
vinopegas.sk

Dolany

Obec s historickym nazvom Ottenthal (Ot-
tovo udolie) sa spomina v roku 1390, kedy
v nej nemecki obyvatelia postavili goticky
kostol a faru.

Ako stéast panstva Cerveny kameri patrila k vel-
kym vinohradnickym obciam, neskor meste¢kam
pod Malymi Karpatmi. V 16. storo¢i mali vino-
hradnici svojho vini¢ného majstra (bergmajstra).
Dozeral na vyber desiatkov od poddanych pre
arcibiskupa v Ostrihome. V Dolanoch vlastnili
vinice aj bohati zemani z r6znych okolitych mes-
teliek a platili z kazdého vyvezeného vina cestnt
dari (straRmaut) ako aj hérny poplatok za uziva-
nie vinohradu. Aj to sved¢i o vyzname vinohrad-
nictva a vinarstva v obci.

Ferdinand II. udelil Dolanom status poddanské-
ho mesta s pravom usporadivat jarmoky, ktoré
sa tesili velkej oblube. Na Gspesny rozvoj mestec-
ka sa v roku 1663 negativne podpisali turecké na-
jazdy a plienenie. V 18. storo¢i tu posobi sklarska
huta a papieren. V stéasnosti je obec obklopena
vinohradmi v novych vysadbach a opét zamest-
nava obyvatelov pestovanim vinia a vyrobou
vina.

4

Tip na ochutnavku
¢ JM Vinarstvo
jmvinar.sk




® Modra

Stredoveké vinohradnicke
mesto lezi na juhovychode
Malych Karpat v blizkosti
Trnavskej pahorkatiny.

Modra bola od roku 1607 slo-
bodnym kralovskym mestom,
v ktorom zili vedla seba Nemci
a Slovaci. O kvalite modran-
skych vinohradov sved¢i fakt,
ze medzi ich majitelmi sa na-
chadzali zvuéné mena zeman-
skych  rodov  (Pongricovdi,
Zayovci, Oponicki). Najvacsi
odbyt v stredoveku poskytovali
modranom vyznamné banské

Senkvice

Tato vinohradnicka obec
vznikla Spojenim Velkych
a Malych Canikoviec v roku
1964.

Podla prvej pisomnej zmien-
ky patrila Sfachticovi Chanuk
(Canik), ktory bol poddanym
majitelov Bratislavského hra-
du. V stredoveku boli Senkvice
Cisto nemeckou dedinou. V ne-
skorSom obdobi sa Senkvice
rozrastaju nielen vo vymere no-
vych vinic a produkcii vina, ale aj
v rozvoji priemyslu. Koncom 18.
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mesta (Banska Stiavnica, Krem-
nica, Nova Bata). Krizu v odby-
te vina mensich vinohradnikov
pomohlo zmiernit Slovenské vi-
nohradnicke druzstvo zalozené
v roku 1936 v ktorom posobilo
vySe 400 Clenov. V roku 1983
dosiahla vymera vinic 1472 hek-
tarov. St¢asna Modra zaziva po
obdobi porevolu¢ného dpad-
ku a komasacii vinohradnickej
pody obrodu. V sicasnosti sa
v Modre do popredia dostava
vinna turistika a gastro turisti-
ka.

storodia tu funguje parny mlyn,
teheltia, Skrobaren i liehovar.
Po znarodneni sa tovarer na vy-
robu mydla a spracovanie rast-
linnych olejov stava vyznamnou
v republike. Prasnd cestu za
humnami do vinohradov strazi
socha sv. Urbana z roku 1723. V
obci Gspesne posobila Slachti-
telska stanica, dnes pokracova-
nie vinohradnickej a vinarskej
tradicie reprezentuje viacero
rodinnych vinarstiev.
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Tip na ochutnavku

¢ Vinarstvo Miroslav Dudo
vinodudo.sk

¢ Fedor Malik a syn
fedormalik.sk

¢ Pavik - wine restaurant
pavuk-restaurant.sk

* VINCUR - spolok vinohrad-
nikov a vinarov, znalcov a
milovnikov vina Modra
vincur.sk

7Y

Tip na ochutnavku

¢ Karpatska perla
karpatskaperla.sk

* Repa Winery
repawinery.sk

* Spolok vinohradnikov a
vinarov
senkvickevino.sk



™ Limbach

Podhorska vinohradnicka obec lezi na
upati Malych Karpat. Zalozili ju nemecki
kolonisti v 14. storoéi.

Od roku 1390 je v dedine kostol, ktory presiel
viacerymi prestavbami a patri k historickym
dominantam obce. V Limbachu vzniklo jedno
z najstarsich vinohradnickych druzstiev, a to
este pred 1. svetovou vojnou. Vinohradnici a vi-
nari spolku vybudovali na zakladoch byvalého
Draxlerovho mlyna pivni¢ny komplex s vinarfiou
a restauraciou. Objekt presiel koncom go. ro-
koch rekonstrukciou a sldzi svojmu pévodnému
Ucelu dodnes. Ochutnajte tu vzacne vina vyrobe-
né z tradi¢nych odréd Silvanske zelené a Silvan-
ske cervené.

4

Tip na ochutnavku

¢ Vino Jano
vinojano.sk

e Limbasské vinohradnicke druzstvo
lvdlimbach.sk

®@ Vinosady

Obec vznikla spojenim Velkého a Malé-
ho Tfnia v roku 1965. Obe vinohradnicke
obce lezia na zidkladoch velkomoravského
osidlenia z 9. storocia.

Prvé zmienky o osidleni ,Villa Turduna" poché-
dzaju z listiny Ondreja Il. Z roku 1208. Po tatar-
skom vpade obce osidluja Nemci a o par rokov
neskér po vyplieneni usadlosti husitmi (1428)
prichadza slovenské obyvatelstvo.

Vyznamnejsi rozvoj vinohradnictva obce zazna-
menali po roku 1918. Etnograficky vyskum z roku
1945 potvrdil vo vinohradoch pestovanie viac ako
90 rozliénych odréd vinica. V si¢asnosti ma na
Gzemi obce sidlo viacero mladych zanietenych
vinarov, ktori svojimi Gspechmi potvrdzujd vyni-
mocnost tejto starej vinohradnickej lokality.

4

Tip na ochutnavku

¢ Vinkor
vinkor.sk

¢ Vinarstvo Mavin - Martin Pomfy
mavinvino.sk

Dalgie tipy na vinarske podujatia

Malokarpatska vinna cesta

mvc.sk

ELESKO Wine Park

elesko.sk

Zoya museum

zoyamuseum.sk

Chute Malych Karpat

chutemalychkarpat.sk

Pezinské vinne pivnice

pvp.sk
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Gastronomia kraja v spojeni s vinom

Vina z Bratislavského kraja st st¢astou ponuky mnohych restaurdcii, vinnych barov a vinoték. Vinne
karty obsahuji mnozstvo znaciek renomovanych, ale aj malych rodinnych vinarstiev. Poméckou pri
vybere toho najlepsieho zo sortimentu k tradi¢nym krajovym 3pecialitam je aj nase spojenie jedla s vi-
nom. Vyskd3ajte jedine¢né prepojenie s prijemnym degustaénym zazitkom:

26
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Predjedla

Husacia pecienka alebo kadacia peédienka s hroznom, prazenymi
mandlami

Devin, hrozienkovy vyber, sladké - mineralne biele vino s ovoc-
no-balzamickou Struktirou alebo prirodne sladké vina

Huspenina s cibulfou a domacim chlebom

Sekt Brut, Sumivé vino, suché - suché Sumivé vino sviezej chuti s vy-
raznou perzistenciou

Polievky

Tekvicova krémova polievka s fasirkou

Cabernet Sauvignon ruzové, suché - neutralnejsie biele vina s de-
centnym vplyvom dreva, rosé s nizSou aciditou a menej vyraznou
vonou

Husta slepacia polievka s chrumkavou zeleninou a frkacdlmi
Veltlinske zelené, neskory zber, suché - vyrazne suché vina s herbal-
nym ovocnym buketom



Hlavné jedla

* Diviak so Sipkovou omaékou a pezinskymi knoflami
Dunaj, suché - vyzretejsie cervené vina s plnym telom

» Domice zabijatkové $peciality (jaternice, jelitka, rebra, adené
kolena) s varenymi zemiakmi a kapustou
Svdtovavrinecké, suché - stredne pIné cervené vino s pikantnym ob-
sahom trieslovin, ktoré zrelo v drevenych sudoch

Slané a sladké dezerty

* Domace Skvarkové pagaciky posypané rascou, syrom alebo
koprovym semienkom
Silvanske zelené, vyber z hrozna, suché - stredne pIné a mineralne
biele vina s mierne pikantnym chutovym vnemom

e Slivkové alebo marhulové gulky s maslom, posypané orechmi, ma-
kom alebo strihankou
Pilava, slamové vino, sladké - prirodne sladké vina vyrobené z aro-
matickych odréd

Oznacovanie vina

Podla pévodu hrozna sa slovenské vina oznac¢uji romanskym systé-
mom, kde délezitd dlohu zohrava velkost a kvalita apelacie:

1. Vino s chrdnenym oznacenim pévodu (CHOP, D.S.C.)
2. Vino s chranenym zemepisnym oznaéenim (CHZO)
3. Vino bez zemepisného oznacenia (Vino)

Podla zrelosti hrozna sa dalej vina klasifikujd oznacenim kvality
podla germanskeho systému, kde limitom kvality je spracovanie
jednej alebo viacerych odrdd, cukornatost hrozna, obsah kyselin
ako aj maximalny hektarovy vynos, v termine podla datumu zberu:

Akostné odrodové vino (najmenej 85 % podiel hlavnej odrody)
Akostné znatkové vino (menej ako 85 % podiel hlavnej odrody)
Akostné odrodové vino s privlastkom (hrozno zberané v plnej zre-
losti bez Gpravy cukornatosti)

Akostné znatkové vino s privlastkom (dve a viac odréd, kde vysled-
ny p;rl'vlastok deklaruje privlastok najnizsej kategérie pouzitého
vina

Prehlad privlastkov vina: kabinetné vino, neskory zber, vyber
z hrozna, bobulovy vyber, hrozienkovy vyber, cibébovy vyber, sla-
mové vino, ladové vino
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